
NOS CAKES DE BUTTERNUT 

 

Nous avons mis de 
la farine (230g). 

 
Nous avons ajouté 

une cuillère à 
soupe de levure 

pour faire gonfler le 
cake. 

 

 

Nous avons mis 
une pincée de sel. 

 
Nous avons ajouté 

4 œufs. 
 

 

 

Nous avons versé 
5cl d’huile. 

 
Puis 25cl de lait. 

 

 

Nous avons râpé le 
fromage avant de 
le mettre dans le 

saladier. 
Nous avons ajouté 
des morceaux de 

jambon. 

 

 

Nous avons écrasé 
la butternut cuite 

et nous avons 
mélangé avec tout 

le reste. 
Nadège a apporté 

les cakes au Taz’bar 
pour les faire cuire.   

 


